Cuidados Extras
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I.Capacitar a flos empleados acerca del uso, operacidn vy
mantenimiento de los dispositivos de grasas y aceites.

2 Colocar letreros nlusivos en las dreas de preparacién de
Mimentos que Indiguen las byenas pricticas y politicas a
implementar en cada drea,

3. Barrer en seco los residuos de alimenlos que calgan en el suelo de las
dreas de proparacion de alimentos.

4.Limplar los filtros de las campanas de exiraccién en dreas que
conducen las aguas residusles a dispositivos de retencion de grasas y
bedites.

S.Contar con “kits contra derrames”™ gue Incluyan materiales
absorbentes (loallas de papel, asemin, elc) y que eslén
accesibles en caso alguna emorgencia.

6. Inspeccionar y medir ef espesor de cada uno de los dispositives de
retencion de grasas y aceltes al menos una ver por semana para
verificar que se encuentre en los limites aceptados.

7.Recolectar el acelte residual de cocina para rociclaje en receptaculos
herméticos que esién on buen estado y disponerio con empresas de
reciclaje autorizadas.

8. Almacens los rocoptaculos que contengan grasas y aceiles lejos de

puntos de descarga al drenaje intemo o ol sistema de alcantarilindo

piiblica.
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¥ aceites, deben estar debidamente sefialados.

10, Uevar um control adicional de las notas y/o tacturas por el sarvicio
de disposicion de los residuos de grasas y aceiles generados,
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